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ER. Das Turnier fiir Fein-
schmecker: Der Verband der
clubfreien Golfer (ASGI) tourt
mit  seinem Parcours Gour-
mands durch die Schweiz. Kiirz-
lich hat das Gourmettreffen
auch Halt auf dem Davoser
Golfplatz gemacht.

Das Turnier wurde im Modus Scram-
ble gespielt. Die Teilnehmer fokussie-
ren bei der Teilnahme weniger den Ball,
sondern konzentrieren sich vor allem
auf die feinen Hippchen bei der Zwi-
schenverpflegung und auf das exquisite
Abendessen. Bei allen Turnieren des
Parcours Gourmands werden die Golfer
von einem Sternekoch verwohnt. Nach
den Stationen von Benoit Violier, Geor-
ges Wenger oder Etienne Krebs machte
der Parcours Halt in Davos, dank der
Begabung, Berufung und Auszeichnung
von Armin Amrein als Koch. Das elegan-
te Seehof-Stiibli eignete sich perfekt fiir
einen gemiitlichen Abend unter Gleich-
gesinnten.

Nachdem Armin Amrein bereits am
Tag auf dem Golfplatz die Teilnehmer/-
innen bei der Zwischenverpflegung ver-
_ wohnt hatte, waren die Erwartungen fiir
den Abend sehr hoch. Diese wurden
nicht nur erfiillt, sondern iibertroffen.
Armin Amrein iiberraschte im Haupt-
gang, mit dem Davoser Weidelamm, im
Heu zubereitet. Es gab Personen am
Abendessen, die Lamm noch nie moch-
ten und sich blitzartig bekehren liessen.

Bei der Preisverleihung verriet die
Chefin der ASGI in der Deutschen Schweiz
ein weiteres Highlight: Im 2015 wird die
Swiss Golf Week mit 450 Golfern am
Start zum ersten Mal in Graubiinden aus-
getragen. Nicht nur golferisch, sondern
vor allem touristisch gesehen ist dies
eine sehr erfreuliche Botschaft fiir Da-
V08,

Auszug aus der Rangliste:

Scramble brutto: 1. Toni Morosani; Urs
Wiprichtiger, Rito Schneider und Eva
Stocklin 21.

Netto: 1. Sylvia und Hugo Waibel, Susan-
neund Mario Simmen 20; 2. Patrik Wagner,
Urs Kaelin, Ulli Forster und Bettina Bolliger
20; 3. Felix Meier, Philippe Charles, Eric
Widmer und Franz Frey 18,

Parcours Gourmands mit Armin Amrein
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leihung vor.

Ursula Joss (Geschéifisfiihrerin der ASGI Deutsche Schweiz) nimmt die Preisver-

Angesichts dieses schinen Stiick Davo-
ser Lamm (Bild rechis), zubereitet von
Sternekoch Armin Amrein, ist es selbst-
verstindlich, dass beim Nachtessen in
Amrein’s Gourmet-Stiihli im Hotel See-
hof eine hervorragende Stimmung
harrechia

Sternekoch Armin Amrein zauberf
Gourmet-Menii auf den Teller.



